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Vanoce

i k nasim brehum

pripluly

Ode vSech a pro vSechny, protoze v téhle dobé je vic nez kdy jindy patrné, Ze je treba
myslet i na ostatni. Vysledkem je vanocni bali¢ek, na kterém si pochutna cela rodina. Najdete
v ném kvalitni ¢eskou ¢okoladu Boracao, prazenou kavu z kavarny Prazirna, vybér caje
z ¢ajovny Lao Tea House a ¢ervené vino z Domaine Rouge Garance. Nechceme predbihat,
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ale vypada to, Ze vSechno si bude navzajem prijemné lahodit!

Bistro Bubeneé

At uz u okénka plného blikajicich svétel
a zéficich ismeévl pfimo v srdci Puskinova
nameésti, nebo v otevieném francouzském
bistru, v Dejvicich vas tapat nenechaji. Chy-
state damsky vecirek, nebo jsou vase chutové
pohéarky naladény spie na néco delikat-
ngjsiho? Svérte se do rukou odbornikl a vy-
berte rovnou ,Néco pro damy”, ,Panskou
zélezitost”, nebo treba ,Vanocni rozjimani.”
Nazvy balickl napovidaji, k jakému tcelu byly
stvoreny. V baleni jsou vzdy tfi lahve, které
k sobé ladi. Protoze dvé jsou malo a o jedné
vibec nenf rec.

Rhonsky tip: Balicky najdete také na e-shopu
pod nazvem ,Vinné tipy od Kamily".
V takovém pripadé vam je doveze nas mily
Peterko az domt. V Dejvicich také funguje
sousedsky rozvoz a v pripadé objednavky nad
500 korun po Praze 6 a 7 dokonce zdarma.
K objednani mizete vyuzit naSeho nového
QR kodu.

Karlin

Holky z Karlina se vzdycky umély postarat o
to, aby vam doma nechybélo viibec nic od nas.
Pripravily si pro vas Rhonské boxy snad pro
kazdou prilezitost. Mikulasskou nadilku tu
maji pfipravenou jak déti, tak dospéli a
nechybi ani oblibeny adventni kalendar. Celou
nabidku si miizete prohlédnout a objednat
nyni také na Woltu.

i

Francouzska

Primo naproti zastavce Krymska. Tam, kde
majf lahvicky s otazniky a prekvapenim a budou
mit vanocni stromecek vzhliru nohama. Prosté
Spickou dold. TéSime se, az se vanoc¢né
rozsviti. Stejné jako pobocku v Karliné mizete
i Francouzskou najit v aplikaci Wolt a to je
dobré zprava, protoze si jejich skvélé brunche
miZzete nechat dovést skoro az do postele.

Olomouc

Aniv tomhle pohadkovém mésté vas mrznout
nenechame. Jiz tradi¢né vam Olomoucti v zi-
mnich mésicich prichystaji jejich skvély
doméci vinny pung, ktery kazdorocné uci os-
tatni na vanoc¢nich trzich, jak ma takovy punc
vypadat. Inu, kdyZ jsou kvalitnf suroviny... Ale
nebudeme provokovat. Mlzete si ho dat tfeba
do specialniho hrni¢ku ,Na brehu Rhény”, ze
kterého bude chutnat urcité nejlip. Prochazka
po namésti tak bude i v prosinci pfijemné hrejiva.

Mili rhonsti pratelé a hosté,
mame pocit jako bychom zaZivali takové jarni
déja vu. Bohuzel ne Uplné prijemného chara-
kteru. Protoze od zacatku nemélo cenu sedét
a dohadovat se co bude za tyden a kdo za
v8echno muze, zacali jsme se radéji rychle
prizpdsobovat situaci. A tak jsme také otevreli
odbérova mista, jenze k nam se chodi pro ra-
dost a k ni trochu lahodného moku. Kde je
vile, tam je i cesta neboli jak Francouzi fikaji
,autres temps, autres meeurs”.

Neustale vymyslime, ¢im bychom vam obohatili
stalou nabidku, najdete nés aktivni na socidlnich
sitich, rozvazime jidlo i piti tam, kam dosahneme
my, anebo kam Wolt doséhne, a dokonce si
mizete nakoupit v naSem novém obchtidku.

S mésicem prosinec prichéazeji ty kouzelné
¢asy provonéné svarenym vinem a dymem ze
zapalenych frantisk(i a my presto musime
pocitat i s tou moznosti, Ze letos budou trochu
jiné nez obvykle. Rozhodné se ale nemusite
bat, ze by u nas byly Vanoce bez vina.

Podivejte se, jak se nyni dafi nasim provoziim
a co pro vas mame prichystano ke zprijemnénf
nejen vanocnich okamzika.

Obchod Za rohem

Kdo to kdy slysel, aby se z vinarny stal pres noc
obchod s lokélnimi surovinami a francouzskym
vinem? Uplné pies noc to nebylo, ale stihli
jsme to rychle. Na Vytoni si tak mlzete
nakoupit maslo, mléko a syry z Krasolesi,
ovoce a zeleninu, nebo domaci vajicka. Nase
kucharka Maruska a provozni Toma$ vam
denné pecou Cerstvé dobroty a nechybf ani
doméci chléb. A vino? Vino samoziejmé také.
Stacené ito v lahvi.

K Véanocdm si pro vas Vytonsti pripravili
bali¢cky. Dali dohromady vzdy jedno vino
a k tomu produkt od nés, ktery maji nejradsi.
Nechte se prekvapit.

Zastavte se k nam na svarak, kavu nebo &aj.
Pevné vérime, Ze vam 24. prosince budeme
moct uvafit Sneky (tradi¢né jiz tietim rokem)
a 30. prosince musle a Ustfice na Vytoinské
slavnosti.

Plzen

Nase nejmladsi pobocka rozhodné neusnula
navaviinech. V Plzni se mizete zahrat skvélou
doméci francouzskou cibulackou, nebo rhdn-
skym svardkem. Nestihate v kuchyni? Nevadi.
Na vecirek nebo jen tak pro potéseni vam upe-
¢ou quiche nebo pissaladiere na objednavku.
Hravé si poradi také s darky, které vyresite
balickem, nebo darkovym voucherem ptimo na
misté. A aby toho nebylo malo, v Plzni budou
co nevidét dvé degustace, které v pripadé
zmén probéhnou i online. Co vic si prat?



Pripravujeme
podcast
O viné(ni)

Vino nam ukazuje cestu ke vSem smyslum

Hmat, Cich, chut, zrak a...

Nebudeme véas napinat. Za ta léta fun-
govani vinarny Na brehu Rhény se u nas
vytvorilo nescetné pratelstvi a potkalo za-
jimavych osobnosti, které maji o vinném
svété co fict. A pravé mezi prateli se
zrodila myslenka, Ze by bylo dobré to-
muto povidani dat ucelenou formu. Ctyfi
z nich ¢asem napadlo, Ze si to nenechaji
pro sebe, ale formou podcastu si budou
povidat i s vami.

MUZete se tésit na Evu, jedinou Zenu v tymu,
nasi vinoznalkyni a studentku institutu
WSET (Wine and Spirit Education
Trust) na Rakouské vinafské akademii.
Dale na Norberta, architekta, spoluinvestora,
a hlavné dlouholetého pfitele a vasnivého
cestujiciho ve vinném svété, na Petra;
vinného noméada, poutnika, ktery ma
zkuSenosti s vinafenim na prvnich biody-
namickych vinicich v CR a z nas viech je
nejzkusenéjsi co se vyroby a degustaci
vin ty¢e akone¢né na Filipa, spolumajitele

Rhonska k

Zkratte si ¢ekani na Jeziska s nasi krizovkou.
V tajence vdm vyjde nazev vina, které nese
jedno z nasich "nej”. Je v ném totiz nejvic
odriid pohromadé. Kdyz se nas ptate, kolik
tak odrid se tak da smichat dohromady,
obcas nam nevérite, kdyz ukazeme na tenhle
skvost a rekneme, Ze tfeba tohle vino jich
obsahuje Sestnact. 16! Toje to Cislo. Od nas
dostalo ID Tisfc a jedna noc, a nenf to jen
tak ndhodou. Na e-shopu ho najdete také
v jednom z balickd ,Pro fajnsmekry”.

A to neni tak tplné vSechno. Kdo nam tuhle
tajenku prijde fict osobné az k nam, dostane
od nas darek. Slibujeme za vSechny brehy.
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sité vinnych barl a obchodd s vinem
Na brehu Rhony, doktora filosofie v oboru
estetika a jak tomu jeho zména profese
napovida, milovnika a znalce vina. Filip
nam prozradil malou ochutnavku témat:
.V budoucnu se budete moct tésit
napfiklad na Cestu k vinu kazdého z nas,
Jaké druhy pijakd vina zname, Vino a jeho
Sat, nebo budeme polemizovat nad
dvéma pojmy Vinafi a Vinari. Doufam, ze
bude prvni podcast brzo na svété, zkouska
uz probéhla a se stfihem nam pomdaze
Maruska z Karlina. Na vysledek se
v8ichni tésime,” dodal.

Ke ¢tvefici pribude v kazdém dile podcastu
jeden host z tady odbornikli a pratel,
ktery k tématu bude mit také co fict. O jakého
hosta pUjde bude vzdy prekvapeni. Sledujte
nas Instagram, Facebook a nase webové
stranky, kde vam dame ihned védét, az
bude prvni dil podcastu na svété!

i

Sluch? Ted uz ano.
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V Bistru

S radosti vdam oznamujeme, Ze Bistro Dej-
vice slavi 3 roky od zalozeni! Na tohle
Gtulné misto se jiz tretim
rokem sjizdi ti, ktefi chtéjf
ochutnat  skvélou fran-
couzskou a stfedomorskou
kuchyni a k tomu kombinovat
nase rhonska vina.

V Dejvicich plsobi od za-
¢atku jako provozni nase vinoznalkyné
Kamila, a jak ji zname, bylo nam jasné, ze

L A4

Fizovka
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zvoni budi
jako o zavod

Bistro Dejvice ;
slavi 3 roky
od zalozeni!

si tohle vyro¢i nenecha ujit a prichysta
pro vas néjaké prekvapeni. V tydnu od
28. listopadu bude vzdy
tfikrat denné zvonit u okénka
¢i v bistru budik. A jestli
pravé vam zadrnéi u hlavy,
jste ten vybrany Stastlivec,
ktery dostane ke svému
nakupu lahev zdarma. A to je
fér, ne? Méjte radost a oslavte s nami
narozeniny nasi dejvické pobocky.

1. Vyroba pravého Champagne je povolena
pouze ze tfi odrlid. Je to Chardonnay,
Mlynarka (Pinot Meunier) a...

2. Oznaceni vina, které se pfipravuje
smichanim nékolika odrlid hrozn(i dohromady
(proces scelovani odrad). Nékdy mu fikame
také kupaz nebo asamblage (asamblaz).

3. Vinny koktejl, ktery miluji v celé Francii.
Déla se z bilého vina a rybizového likéru
Créme de Cassis. V lété vam ho radi
pfipravime i na Rhoné s nasim doméacim
likérem.

4. Francouzsky zamek, ale “po nasem”
spiSe nazev vinafského podniku ve Francii
(v misté vinaf'stvi nutné zamek byt nemus).
5. Vinny ¢&isnik

6. Proces nalévani vina do karafy. Délame
ho za dvéma Ucely: abychom odstranili

sedlinu v [&hvi a aby se vino provzdusnilo,
nadechlo a vice otevrelo.

7. Trislovina neboli. ..
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varene vino:

V& &4

otesi, c

Jsou ving, které vam
zarucene pripomenou,
ze se blizi Vanoce.

Viné svarfeného vina

je jednou z nich. Skofice,
hrebicek, badyan...

A k tomu teplo, které
prohfeje zmrzl|é tvare

a nos. My se na tohle
obdobf vzdycky tésime,
protoze nam svarak
provoni celou Rhonu.
Hravé ho zvladnete pripravit i v pohodli do-

mova a to nejdlilezitéjsi, co budete potrebovat,
najdete u nas. Totiz skvélé francouzské vino.

Cerveny svarak
Na hrnicek cerveného svaraku budete
potfebovat:

e 2 dcl ¢erveného vina a trochu navic
(potitejte s mensi ztratou pfi varent)
Pouzijte takové, které si uzivate ve skleni¢ce
i nesvarené. Rhona nabizi Sirokou skalu cer-
venych vin a my véfime, Ze u nas pravé takové
najdete.

e Sirup na svarené vino 4 cl (velky panak)
Diky sirupu budete mit svarak akorat sladky
a nebude potreba louhovat koreni dlouho.
Receptl na néj jsou spousty; zaklad je
v cukru, vodé a typickém “vanocnim koreni”
(muskatovy ofisek, skofice, htebicek, badyan,
nové kofeni, citronova a pomerancova kira),
které se v ném vyvaruje. My s korenim
rozhodné nesetfime. Na nékterych nasich
pobockach vam radi ten na$ pripravime
s sebou (Vyton, Karlin a Dejvice).

e Platek suseného pomeranée 2x

® Na povareni v rendliku cca 5 cm skofice,
1 ks badyanu, 2 ks hrebicku

Ruce a nohy v teple

hutna a zahreje

Postup:

V rendliku spole¢né ohrejeme vino, sirup,
platky pomeranc a koreni. Nechte vSechno
prohtat do chvile, nez vino zaéne vafit (1-3
minuty), pak stahnéte teplotu a muizete
svarené vino nalit do hrni¢ku. Teplotu hlidej-
te, vino by nemélo varit, pak se z néj totiz vy-
pafuje alkohol (a to rozhodné nechceme).

Bily svarak
Bily svarak se bude trochu liSit ingredien-
cemi. Na jeden hrnic¢ek potrebujeme:

® 2 dcl bilého vina a trochu navic

e Sirup na svarené vino - 4 cl

(velky panak)

e Platek suSeného citronu 1x

® Na povareni v rendliku cca 6 snitek
rozmarynu a 4 listecky Salvéje
(pokud poufzijete susené bylinky,
bude trvat déle, nez se rozvoni)

Postup:
V8echny ingredience povarime spole¢né
v rendliku a postupujeme stejné jako u Cer-

Slovnik

veného svaraku. Tady se nam osvédcilo
vafit rozmaryn a $alvéj v sitku na sypany ¢aj,
abyste pak nemuseli listecky sloZité vyta-
hovat ven.

Rhonsky tip: Vyzkouseli jsme udélat i rizovy
svarak a mGzeme fict, Ze za Cervenym
a bilym rozhodné nezistava pozadu.
Ochutnat ho mtzete v Dejvicich, kde ho
délaji se alvéji, citronovou kiirou a levan-
duli. Hodilo by se dodat, Ze nyni mame
jedno takové ovocné a lehounké rosé
v pétilitrovém baleni se 45% slevou! Ptejte
se na Domaine Jaume Vin de France rosé,
nebo na BIB 23. Jiné za 545 korun vlastné
ani nenajdete. Prosté tekuté Stésti.

Védéli jste, ze...

— Svarené vino ma sv(j den! Mezinarodni
den svaraku pfipada na 3. brezna.

— Prvni zminku o vinu s pfidavkem r(izného
koteni zaznamenavame v Rimé& okolo 2. st.
naseho letopo&tu. Rimané pak tento napad
rozsifili i do dalSich svych kolonif.

— Kazda evropskd zemé ma svoji verzi
svareného vina, ktera se né¢im trochu
odliSuje od ostatnich. Napfiklad v Norsku
jej tradicné serviruji se zazvorovymi
suSenkami.

— A samozrfejmé i nazvy jsou odlisné! Za-
timco v Anglii si objednate "mulled
wine”, v Némecku to bude “Glihwein”, v Italii
“vin brulé” a ve Francii uslys$i na "vin
chaud”.

Ruce zahrejete hrnkem vonavého svaraku,
a aby ani nohy nemrzly, bude nejlepsi

je mit v teple naSich mékouckych ponozek.
Ladénych jak jinak nez do francouzské
trikolory. S vinkami. A plovouci lahvic¢kou.
ZaruCujeme, ze takhle zlstanete v teple
celou zimu a zadny mraz nebude mit

Sanci vas prekvapit nepfipravené.

Pamatujete si jaké to je, chodit na vecirky,
popijet s prateli, hyfit ve viru velkomésta?

Co kdybychom si takové ¢asy pripomnéli s par
zékladnimi frazemi z francouzského slovnicku.
Nez se nadéjeme, bude ¢as je vyuzit.

Picoler [pikolé] — popijet
Siffler la bouteille [sifle la butej]

— ,lupnout” lahev
Apéro [apero] — ¢as nalit si
sklenku a zapocit vecirek
Grignoter [grifote]
— zobat chutovky k vinu

& -

Budeme radi, kdyz se s nami
podélite o vasi domaci pohodu
na Instagramu nebo

na Facebooku a oznadite
nas na fotce, nebo pridate
hashtag #nabrehurhony.
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Domaine Montirius Gigondas

Terre des Ainés Rouge
Hluboké a uslechtilé.

Le Domaise

Domaine Vincent Caillé
Le Fay dHomme Je t"aime

mais j ai soif Blanc
Eva mu riké ,ztémko". V prekladu: Miluji té,
ale mam zizen. A ziznivé je poradné
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Chateau Terre Forte CDR
Origine Blanc

Tohle vino v sobé ma vsechno.
Je tézké se ho vzdat.

Chutname je naslepo. Vybirame tfi takova,
ktera nam v tu chvili prijdou nejlépe

pripravena. Cely mésic si je pak uzivate spolu

s nami se slevou 20 %. To jsou nase vina,

ktera maji pod €epici.
A jak to probiha?

Nase vinoznalkyné Kamila a Eva se jednou
za mésic sejdou a vyberou deset z nasich
vin. Pozvou si k sobé nékoho z nas nebo
rhonskych pratel.

A ted to zac¢ne. Na nékteré z nasich
pobocek jim kolegové z obsluhy naliji vina
do sklenicek. Neukazou pfitom ani lahey, ani
etiketu, vina jsou pouze ocislovana. Az
vSechno prechutnaji a sepiSou si poznamky,
vyberou spole¢né tfi vina, ktera nejlépe
ladi k danému obdobi, chuti a naladé.
Takové vino ma cely mésic slevu 20 %.
A na sobé francouzskou baretku, podle
které ho poznate ve vSech nasich barech.

Vino. Celozivotni inspirace, sen, motivace.
Laska. Fascinuje mé jeho cesta... Na ¢em
vSéem zalezi, nez ukaze svou dokonalost ve
sklence. Neni nahodou, ze kvali nému
ménim i profesi. Je to mdj nejoblibené;si
kolega.

Vitis vinifera, tohle mam vryto pod kizi.
Vino vnimam jako dar, cestu poznani, ktera

nikdy nekonci. S pokorou se o ném
dozvidam vic a vic. Vino nés spojuje a uci
naslouchat.

Tentokrat maji pod €epici
holky samotné!

Protoze jsme do posledni chvile neveédéli,
jestli budete moct vybrana vina ochutnat
spolu s nami, natoCily vam ve spolupraci
s Maruskou z Karlina ke kazdému z nich
kratké video, ve kterém si o ném kratce
popovidaji. Tento mésic to nejsou tfi lahve
jako obycejné, ale zaradili jsme jich sedm
takovych, ktera nejlépe vykouzli tu pravou
vanoc¢ni atmosféru. Staéi naéist QR kad,
nebo vyhledat nas Youtube kanal.

Svacy e oueooe £

Domaine Villet

Crémant du Jura Extra Brut

S timhle Sumivym vinem se nebudete
nudit. Je delikatni a osobité.

Domaine du Bois de Saint-Jean
CDR Madame d’Ust

Nase plnéjsi bilé. Hezky zakulacené.

Madame

Domaine Duffau

Gaillac Bulles rouges
Originalni ¢ervené bubliny.

Domaine de Verquiére
Sablet Rouge

Lehké Cervené, presto prijemné zemité.

Fodgim

v Phovence

VERQUIERE
SABLET

Vydavé: Na bfehu Rhény s.r.o.

Rohanské nabrezi 657/7, 18600 Praha
IC: 24130354

www.nabrehurhony.cz

Neprodejné. Volné k dispozici ve vinarnach

Na biehu Rhény Vyton

Na Hrobci 410/1, Praha 2

Na biehu Rhény Karlin

Rohanské nabt. 657/7, Praha 8-Karlin

Na bfehu Rhony Za rohem

Rasinovo nabt. 410/32, Praha 2-Nové Mésto

Na bfehu Rhény Francouzska

Francouzska 246/84, 101 00 Praha 10-Vr3ovice
Bistro a Vinarna Na bfehu Rhény Dejvice
Pugkinovo nam. 633/13, 160 00 Praha 6-Bubeneé
Na bfehu Rhény Olomouc

Dolni namésti 2, Olomouc 9, 779 00

Na biehu Rhény Plzen

Adresa: Bezru¢ova 153/9, Plzeh
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